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MENU 1- PARA COMPARTIR

ENTRANTES

Gambas al ajillo

Coca de Cristal con tomate de ramallet
Croquetas de berenejena

Mejillébn de roca a la brasa

Jamon ibérico a cuchillo

PRINCIPALES A ELEGIR

Solomillo de ternera, patatas fritas y bearnesa
Steak tartar
Lubina a la brasa con aceite de ajo y guindilla

POSTRE

Tarta de queso

BODEGA

VINO TINTO

Marques de Atrio D.O. Rioja
VINO BLANCO

Aguazul D.O. Rueda

[ ] [ ]
68€ p.p. Iva Incl.
INCLUYE 1TAGUA P.P. + 1 BOTELLA DE VINO CADA 3 PERSONAS.
ENTRANTES A COMPARTIR +1PRINCIPAL P.P.. +1 POSTRE P.P..
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MENU 2 - PARA COMPARTIR

ENTRANTES

Coca de Cristal con tomate de ramallet

Croquetas de berenejena

Pataté mallorquin con salsas bravas

Carpaccio calabacin, tomate seco, stilton, y pifones
Calamar andaluza con mayonesa de lima

PRINCIPALES A ELEGIR

Solomillo de ternera, patatas fritas y bearnesa
Steak tartar
Bacalao a baja temperatura, ajo negro y pesto rojo

POSTRE

Brownie de chocolate con helado de pistaccio

BODEGA

VINO TINTO

Margues de Murrieta RSVA
VINO BLANCO

Aguazul Verdejo

[ ] [ ]
72€ p.p. iva incl.
INCLUYE 1TAGUA P.P. + 1 BOTELLA DE VINO CADA 3 PERSONAS.
ENTRANTES A COMPARTIR +1PRINCIPAL P.P.. +1 POSTRE P.P..
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MENU FINGER FOOD + BUFFET

APERITIVO

Croquetas de berenejena

Patatd mallorguin con salsas bravas
Calamar andaluza con mayonesa de lima
Tostada Tartar de atun y aguacate
Jamon ibérico con pan con tomate

BUFFET A ELEGIR

PAELLA * MARY TIERRA **

Arroz de Gamba Roja Solomillo broche con puré de patata

Arroz negro Curry de Corvina con arroz blanco (posible opcion
Arroz de verduras vegetariana)

BODEGA BODEGA

VINO TINTO VINO TINTO

Marqgues de Atrio D.O. Rioja Marques de Murrieta RSVA

VINO BLANCO VINO BLANCO

Aguazul D.O. Rueda Aguazul D.O. Rueda

POSTRE

Brownie de chocolate con nueces

*70€ p.p. iva incl.

**75€ p.p. iva incl. BRIS

INCLUYEN 1 BOTELLA DE ACGUA P.P. +1 BOTELLA DE VINO CADA 3 PERSONAS.
APERITIVOS (1u P.P.) ACOMPARTIR + BUFFET A ELEGIR +1POSTRE P.P..



. Te gustaria anadir alguno de los
sigulentes servicios a tu evento?

e Copas
e Decoracion Floral

Escuchamos tus peticiones.
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PRECIOS:

Precio por exclusividad de la plataforma:

MAYQO: 12.000€
JUNIO: 15.000€
JULIO: 15.000€
AGOSTO: 15.000€
SEPTIEMBRE: 12.000€

El precio de la exclusividad se aplica por servicio, ya sea para el
almuerzo o para la cena e incluye:

e Menu

e Barra libre de cervezas, vino, refrescos y agua durante los
aperitivos
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