
Crystal bread with Majorcan “tomato de ramallet” 			   10 
Coca Cristal mit Ramallet-Tomate

Eggplant croquettes (5ud)						      14 
AbergienenKroketten  (5 Stk)

Grilled octopus with potato parmentier				                25 
Gebratener Oktopus mit Kartoffelparmentiere

Rock mussels “marinara style”						     18 
Gegrillte Miesmuscheln

Baby potaotes,  with “brava” sauce					      14 
Mallorquinische Kartoffeln mit würzigen Saucen

Cantabrian  anchovies (00)					         	         22 
Kantabrischen Sardellen (00)

Acorn-fed Iberian ham						                  30 
Iberischer Bellota Schinken		

Fried squid anadalusian style with lime mayo		               23 
Andalusicher Tintenfisch mit Limettenmayonaise

Grilled garlic Red Prawns					                 	 26 
Garnelen in Koblauch

Fish market  ceviche, plantain chips & mango foam	             		  24 
Ceviche vom Fischmarkt, Bananenchips und mango-Schaum

Tuna tartare, avocado, Tobiko & wakame			            	    27 
Thunfisch-Tartar,Avocado,Tobiko-Roggen und Wakame

STARTERS   
             BEGINN



Sliced Majorcan tomatoes with pickled onion			   18 
Sortiment verschiedener Tomaten mit eingelegten Zwiebeln

Zuchini carpaccio, red pesto, pine nut & Stilton cheese		  18 
Zucchini-Carpaccio, Tomaten,Stilton-Käse und Pinienkerne

Green Leaf salad with avocado and  grilled bimi			   20 
Grüner Salat,geröstete Bimi-Avocados und Cashews-Nüsse

Roasted aubergine, Mahon sobrasada and honey			   19 
Geröstete Aubergine gefüllt mit Sobrasada, Honig und mahon

Black rice with squid & Norway lobster			     33 (p.p.) 
Schwarzer Reis mit Tintenfisch und mit Scampi

Red Prawn rice						        32 (p.p.) 
Trockener Reis mit roten garnelen

Campero Rice with sausage & chicken			     28 (p.p.) 
Reis mit fleisch von Landhühnern mit Blutwurst

Seafood Fideua (noodles)	  				      28 (p.p.) 
Nudelpfanne mit Meeresfrüchten ohne Schalen

GREENS 
        GARTEN

RICE SELECTION 
              REISAUSWAHL

MIN 2 PAX | MIND.2 PERSONEN



Slow cooked fresh cod, black garlic alioli  & red pesto		              32 
Kabeljau bei niedriger Temperatur,schwarzer Knoblauch

Sea bass with slow-cooked garlic and chili			                 33 
Gegrillter Wolfsbarsch mit confiertem Knoblauch  
und Chilischote

Baked turbot with “Bilbaina” sauce and fried onion (1kg)                    72 
Gebackener Steinbutt mit Bilbao-Sauce  
und Röstzwiebeln (1kg)

		         
Red snapper dragon fish with sweet and sour papaya salad               31 
Rotbarsch im Dragon-Style mit süß-saurer Papayasalat

Beef Tenderloin with french fries and bearnese sauce	              35 
Rinderfilet,Pommes Frites und Sauce Bearnaise

Steak tartar & chips 						                   29 
Steak Tartar mit Pommes

Burguer with morbiere cheese and carameliced onion 	                25 
Burger mit Morbier-Käse und karamellisierten Zwiebeln

Grilled T-bone steak  fries and grilled bimi (1kg)		                 75 
Gegrilltes T-Bone-Steak mit Pommes und Bimi (1kg) 	             

Cannelloni filled with oxtail, Parmesan and truffle                                   29
Cannelloni gefüllt mit Ochsenschwanz, Parmesan und Trüffel

FROM THE SEA 
             AUS DEM MEER

FROM THE LAND 
             VON DER WEIDE



Cheesecake								        9 
Käsekuchen

Tiramisu 								        9 
Tiramisu

“Torrija” with sheep cheese ice cream				    9 
Torrija mit Schafskäseeis

Chocolate brownie with pistachio ice cream				   9 
Schokoladenbrownie mit Pistazieneis

Assorted artisanal ice cream						      6 
Verschieden handweklich hergestellte Eissorten

LAST BITE 
            LETZTER GANG


